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Description :

L 'essor fulgurant des cidres du Québec repose sur |'excellence et le caractére unique de ce produit du terroir.
Nous pouvons étre fiers de la qualité et de la diversité des cidres du Québec. Voici, enfin, le premier ouvrage
complet sur le sujet.

Découvrez:

- L'histoire du cidre au Québec

- Lestechniques de fabrication ainsi que les variétés de pommes utilisées

- Les différents types de cidres et leur catégorisation (cidre tranquille, cidre de glace et cidre effervescent)
-Des conseils sur |'art de la dégustation

- Plus de 100 cidres dégustés et commentés par des sommeliers, incluant les codes SAQ pour chacun d'eux
- Les accords mets et cidres ainsi que des recettes a base de cidre

- Les bienfaits du cidre sur la santé

- Un répertoire complet des cidreries du Québec ainsi que la Route des cidres.
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Présentation de I'éditeur

L'essor fulgurant des cidres du Québec repose sur |'excellence et |e caractére unique de ce produit du terroir.
Nous pouvons étre fiers de la qualité et de la diversité des cidres du Québec. Plusieurs connaissent déjales
fameux cidres de glace qui se sont taillé une de choix dans nos coeurs et sur |es marchés mondiaux, mais peu
de gens connaissent la veste gamme de cidres produits au Québec. Il existe des cidres fins liquoreux servis
avec les desserts ; des cidres effervescents servis avec les fruits et les fromages et des cidres tranquilles pour
le simple plaisir de déguster. On retrouve aujourd'hui pres de 50 cidreries actives au Québec offrant plus de
250 produits différents. Voici maintenant I'ouvrage définitif sur le sujet. Biographie de |'auteur

Guillaume Leroux exerce le métier de vigneron et de cidriculteur depuis plus de 10 ans. Il amis sur pied,
avec des partenaires, lacidrerie Va Caudalies située dans les Cantons-de-I'Est. Alexis Perron sest joint a
Guillaume et est maintenant copropriétaire de la cidrerie. || atravaillé au sein del'équipe de la SAQ. Ils
produisent eux-mémes différents cidres ayant été plusieurs fois médaillés.
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